
ACE TO  D I  M EL A

Il nostro prodotto
aceto di mela torbido naturale, 

invecchiato in botti di legno

Produzione
viene ottenuto dalla fermentazione di succo

di mela fresco con successivo invecchiamento

in botti di legno

Ingredienti
100% aceto di mela

Aspetto
torbido naturale, giallo oro intenso

Esperienza gustativa
gusto pieno e fruttato con un’acidità

gradevole ed equilibrata

Consigli per l‘uso
per svariati usi in cucina, come condimento

tradizionale e apprezzato come rimedio 

fai da te

Termine minimo 
di conservazione
2 anni

Disponibilità
0,5 l Vuoto a perdere

1 l Vuoto a perdere/vuoto a rendere


